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UPROSZCZONA OFERTA REALIZACJI ZADANIA PUBLICZNEGO

POUCZENIE co do sposobu wypelniania oferty:

Oferte nalezy wypelni¢ wylacznie w bialych pustych polach, zgodnie z instrukcjami
umieszczonymi przy poszczegolnych polach

oraz w przypisach.

Zaznaczenie gwiazdka, np.: .pobieranie*/niepobieranie*” oznacza, ze nalezy skresli¢

niewlasciwa odpowiedz, pozostawiajac prawidlowa. Przyklad: , pobieranie* /niepebieranie™®”.

I. Podstawowe informacje o zlozonej ofercie

1. Organ administracji publicznej, PREZYDENT MIASTA KRAKOWA

do ktorego jest adresowana oferta

Zadania w zakresie nauki, szkolnictwa wyzszego, edukacji,
2. Rodzaj zadania publicznego" o '
os$wiaty 1 wychowania.

I1. Dane oferenta(-tow)

1. Nazwa oferenta(-téw), forma prawna, numer w Krajowym Rejestrze Sqdowym lub innej ewidencji,

adres siedziby, strona www, adres do korespondencji, adres e-mail, numer telefonu

Fundacja Promocji Wyrobéw Rzemie$lniczych
31-033 Krakow

Westerplatte 18/*

Forma prawna: fundacja

KRS 0000780216

1 Rodzaj zadania zawiera sie w zakresie zadan okreslonych w art. 4 ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o dziatalnosci pozytku
publicznego i o wolontariacie (Dz. U. z 2018 r. poz. 450, z p6in. zm.).




2. Dane osoby upowaznionej do
skladania  wyjasnien dotyeczacych
oferty (np. imi¢ i1 nazwisko, numer

telefonu, adres poczty elektronicznej)

Marcin Gadocha, m.gadocha@interia.eu, tel.604119595

I11. Zakres rzeczowy zadania publicznego

1. Tytul zadania publicznego

Krakowskie tradycje kawiarniane XIX 1 XX wieku - kultura

kawy i cukiernictwa jako dziedzictwo niematerialne miasta

Krakowa - wyklad, warsztaty i wystawa.

2. Termin realizacji zadania

publicznego?

Data

rozpoczecia

04.05.2026

Data

zakonczenia

30.07.2026

3. Syntetyczny opis zadania (wraz ze wskazaniem miejsca jego realizacji)

Opis zadania.

Krakowskie tradycje kawiarniane XIX i XX wieku - kultura kawy i cukiernictwa jako dziedzictwo
niematerialne miasta Krakowa - wyklad, warsztaty 1 wystawa.

Data i miejsce: 28.05.2026 r., siedziba Cechu Rzemiost Spozywezych ,Na Kotlowem”, ul. Westerplatte
18, 31-033 Krakow.

Wydarzenie obejmowa¢ bedzie:

« wyklad na temat kultury przygotowania i picia kawy oraz tradycji cukierniczych jako dziedzictwal
Krakowa na przetomie XIX i XX wieku:
» warsztaty, pokaz wytwarzania oraz degustacje - opartych na historycznych recepturach - produktoéw
cukierniczych zwigzanych z Krakowem (paczek krakowski), konsultacje z mistrzami tradycyjnego)
rzemiosta cukierniczego oraz pokaz tradycyjnego przygotowania kawy;

« wystawe dawnych artefaktéw zwigzanych z kultura materialng krakowskich kawiarni.
Ad. 1) Tematyka wyktadu

Wyklad poswiecony bedzie krakowskim kawiarniom XIX i XX wieku, historii kawy oraz zwigzanym z
nimi tradycjom cukierniczym, ktére stanowia wazny element niematerialnego dziedzictwa kulinarnego
Krakowa. Dziedzictwo to obejmuje nie tylko dawne receptury i wyroby cukiernicze, lecz takze utrwalonej
spolecznie praktyki, zwyczaje i formy konsumpcji, ksztattujace kulture miejskg Krakowa.

Istotng czescia wykladu bedzie omoéwienie historii kawy oraz tradycyjnych sposobow jej parzenia i

serwowania, charakterystycznych dla krakowskich kawiarni XIX i XX wieku, obejmujacych zar6wno

2 Termin realizacji zadania nie moze by¢ dtuzszy niz 90 dni.



techniki przygotowania naparu, jak i formy podania, naczynia oraz obyczaje zwigzane z jego
spozywaniem. Praktyki te wspéttworzyly rozpoznawalny styl krakowskiej kultury kawiarniane;.
Réwnolegle przedstawione zostanie dziedzictwo rzemiosta cukierniczego rozwijanego przez lokalnych|
mistrzéw prowadzgcych pracownie i cukiernie, czesto funkejonujace jako rodzinne zaklady. Wytwarzane
produkty - ciasta, torty, pgczki, ciasteczka 1 wyroby sezonowe - bazowaly na sprawdzonych recepturach,
lokalnie dostepnych surowcach oraz umiejetnodciach przekazywanych z pokolenia na pokolenie. Ich
jakos$¢, estetyka 1 powiazanie z kalendarzem obrzedowym oraz codziennym rytmem miasta budowaly
trwatg tozsamo$¢ kulinarng Krakowa.

Przekazywane informacjc beda mialy za zadanie podkreslenie migdzypokoleniowych wzorcdw pracy
rzemiesiniczej, sposobow parzenia i podawania kawy oraz obyczajow kawiarnianych, utrwalonych w
zrédtach historycznych i pamieci kulturowej. Wyklad umozliwi ich przyblizenie wspolczesnym)
odbiorcom poprzez narracje historyczng 1 kontekst kulturowy, sprzyjajac zachowaniu cigglosci tradycji
oraz wzmacnianiu lokalnej tozsamogei.

Z perspektywy promocyjnej dziatanie to ma wspiera¢ budowanie wizerunku Krakowa jako miasta o
bogatej kulturze miejskiej i kulinarnej, opartej na autentycznym dziedzictwie rzemie$lniczym i
produktowym. Tradycja krakowskich kawiarni, rzemiosta cukierniczego oraz kultury picia kawy stanowi
czytelny i nosny element promocji miasta.
Ad. 2) Warsztaty R
* pokaz smaZenia pgczkow,

« samodzielne nadziewanie pgczkow,

» dekorowanie paczkéw polewami lub cukrem,
» degustacj¢ paczkdw,

» pokaz tradycyjnego wypalania kawy,

» pokaz tradycyjnego parzenia kawy,

« degustacje kawy,

Ad. 3) Wystawa
Na wystawie zostana pokazane artefakty zwigzane z rzemiostem cukierniczym oraz kawiarnianym

dziedzictwem kultury materialnej Krakowa. Wystawie bedzie towarzyszyt komentarz historyczny.

Uczestnicy Goscie otrzymaja takze wydrukowane przepisy przygotowywanych produktéw. Przepisy

beda tez udostepnione w Internecie.

Wydarzenie potrwa ok. 3 godziny.




Harmonogram dzialan:

* 04.05-14.05.2026 - przygotowanie merytoryczne wydarzenia, scenariusza, materiakdw promocyjnych oraz
listy eksponatow;

* 15.05-21.05.2026 - promocja wydarzenia;

° 22,05-26.05.2026 - rekrutacja uczestnikow,

» 28.05.2026 - realizacja wykladu, warsztatow 1 wystawy oraz przeprowadzenie ankiety ewaluacyjne;j;

» 29.05-15.06.2026 - opracowanie dokumentacji fotograficzne], zestawienie wynikdw ankiet i publikacja
materialéw w Internecie;

» 16.06-30.07.2026 - przygotowanie podsumowania zadania i rozliczenie projektu.

1. Tematyka
Przedstawienie osiggnieé krakowskich naukowcow oraz popularyzacja wiedzy wérdd krakowian i turystdw nal

temat historii kawiarni, cukierni i kultury picia kawy w Krakowie, ze szczegolnym uwzglednieniem tradycji
dawnego Krakowa.
Zakres tematyczny zadania obejmuje w szezego6lnosei:

s dzieje kawiarni i cukierni krakowskich od XIX do XX wieku,

s kulture spozywania kawy, czekolady 1 wyrobéw cukierniczych w Krakowie,

» tradycje kawiarniane Krakowa jako element lokalnego dziedzictwa niematerialnego,

¢ historyczne wyroby cukiernicze i kawiarniane zwigzane z Krakowem,

« zapomniane postaci przedstawicieli branzy cukiernicze]j, gastronomicznej 1 restauracyjnej,

¢ role kawiarni jako miejsc zycia towarzyskiego, artystycznego i intelektualnego,

e kuchnie i cukiernictwo krakowskie na tle tradycji europejskich,

o rekonstrukcje kulinarng dawnych smakéw, receptur i praktyk zwigzanych z krakowska kulturg

kawiarniang.

2. Problem spoleczny
Istotnym problemem spolecznym jest niska wiedza krakowian na temat osiggnie¢ miejscowych naukowcdow
badajgcych historie spoteczng i kulturowa Krakowa, w tym historie zycia codziennego, gastronomii, kawiarni 1
cukiernictwa w XIX 1 XX wieku,
Problem ten przejawia si¢ rowniez w:
» nieznajomosci lokalnych tradycji kawiarnianych i cukierniczych, ktdre moglyby sta¢ si¢ waznym|

elementem promocji Krakowa,
« slabej rozpoznawalnodci historycznych lokali, dawnych produkidw, receptur i obyczajow zwigzanych 7

kulturg kawiarni,
+ zaniku wiedzy o roli krakowskich kawiarni jako migjsc spotkan naukowcow, artystow, inteligencii i

mieszkanhicéw miasta,




 braku powszechnej znajomodci tradycyjnych wyrobéw cukierniczych i napojow zwigzanych z
Krakowem,

* ograniczonych mozliwoéciach przekazywania zbadanych tradycji kulinarnych i kawiarnianych kolejnym
pokoleniom,

+ niewystarczajgcym wykorzystaniu wynikéw badaf historycznych w edukacji, kulturze i ofercie
turystycznej miasta.

W efekeie dochodzi do ostabienia ciggtodei lokalnych tradycji, sptycenia wiedzy o historii zycia codziennego

Krakowa oraz niewykorzystania potencjatu dziedzictwa kawiarnianego w budowaniu tozsamosci miasta i jego

promocji.

3. Cel zadania

Celem projektu jest popularyzacja wiedzy o tradycjach kawiarniamych i cukierniczych Krakowa oraz

promocja miasta poprzez ukazanie jego dziedzictwa kulinarnego, naukowego i spoltecznego. Projekt ma shuzy¢

dalszemu rozwijaniu wspdlpracy pomigdzy s$rodowiskiem akademickim, rzemieslnikami, przedsiebiorcami,

instytucjami kultury, organizacjami pozarzadowymi i samorzadem miejskim.

Celem zadania jest rowniez zaangazowanie studentéw uczelni krakowskich jako biernych i czynnych

uczestnikéw dziala, w tym wolontariuszy wspierajacych organizacje wydarze i popularyzacj¢ wiedzy o

krakowskim dziedzictwie kawiarnianym.

Innymi celami sa:

 zainteresowanie studentéw, nauczycieli akademickich, muzealnikéw, archiwistow, przewodnikow,
przedstawicieli biznesu 1 mieszkancow dziedzictwem kawiarnianym Krakowa w XIX i XX wieku,

* upowszechnianie wiedzy o zasobach muzealnych, archiwalnych i bibliotecznych oraz najnowszych
osiagnigciach naukowych zwigzanych z historig krakowskich kawiarni i cukierni,

* przekazywanie wiedzy na temat dawnych receptur, wyrobéw cukierniczych oraz kultury spozywania
kawy i stodkosci w Krakowie,

« promowanie dziedzictwa niematerialnego poprzez prezentacje tradycyjnych technik cukierniczych,
kawiarnianych 1 gastronomicznych,

* budowanie tozsamosci kulturowej mieszkaficow poprzez odwotanie do lokalnych tradycji i pamieci
miejsca,

* upowszechnianie wiedzy o rekonstrukcjach kulinarnych jako sposobie ozywiania i interpretowanial
dziedzictwa,

+ wskazywanie mozliwosci ksztalcenia 1 rozwoju zawodowego w obszarach zwiazanych z rzemiostem,
gastronomia, turystyks, muzealnictwem, archiwistyka i technologia zywnosci,

* iworzenie synergii pomigdzy uczelniami krakowskimi, rzemioslem, biznesem, samorzadem miejskim|

oraz organizacjami pozarzadowymi,




4. Wykladowcy (kadra)

6. Kto bedzie odbiorcg dzialan? Dlaczego projekt jest skierowany do tej konkretnej grupy odbiorcow?

Uzasadnienie.

7. Krotka diagnoza ryzyka zwigzanego z realizacja projektu. Nalezy wyraznie zaznaczy¢ w tekscie

ryzyko badz ryzyka.

zwiazany z tym wzrost kosztow, jednakze to ryzyko moze by¢ zniwelowane poprzez srodki wlasne Fundacji
badz obnizenie iloéci zakupionych produktow, jednakze niedopuszczalne bedzie obnizenie jakosci surowcow]

1 gotowych produktow.

zwigkszenie atrakcyjnosci oferty kulturalnej i turystycznej Krakowa poprzez wykorzystanie dziedzictwa

kawiarnianego i cukierniczego.

- pracownicy naukowi Uniwersytetu KEN w Krakowie

- pracownicy Cechu Rzemiost Spozywczych

- cztonkowie Cechu Rzemiost Spozywezych (mistrzowie piekarstwa, cukiernictwa i przetwdrstwa miesa)
- wolontariusze zwiazani z Cechem Rzemiost Spozywezych, Uniwersytetem KEN, Fundacjag Promocjil

Wyrobow Rzemieslniczych.

W jaki sposéb bedzie promowany projekt posrod potencjalnych odbioreow?

Wiadomosé o wydarzeniu bedzie promowana poprzez informacj¢ zamieszczong na stronie internetowe;
Cechu Rzemiost Spozywczych, na stronach internetowych Uczelni Wyzszych, w mediach|
spotecznosciowych Fundacji Promocji Wyrobéw Rzemieslniczych, Uniwersytetu KEN oraz Miastaj

Krakowa.

Wydarzenie adresowane jest do mieszkancow Krakowa, studentow, nauczycieli akademickich,
muzealnikow, archiwistow, przedsigbiorcow z Krakowa, organizacji pozarzadowych. Promocja
wydarzenia rozpocznie si¢ 15.05.2026 w mediach spotecznosciowych i stronach internetowych Fundacji
(www.cech.pl/fundacja) oraz Partneréw. Zainteresowane osoby beda przesylaly swoje zgloszenia od|

22.05.2026 na dedykowany adres e-mail (fundacja(@cech.pl) - do wyczerpania limitu miejsc, maksymalnie

do 26.05.2026. W warsztatach ze wzgledow zapewnienia bezpieczenstwa p. poz. wezmie udziat 50 osob.
Do odbiorcéw wydarzenia trzeba zaliczy¢ takze studentow, ktorzy beda uczestniczyé w przygotowaniu i
realizacji wydarzenia, oraz przedsiebiorcow, pozostatych wolontariuszy zwigzanych z Fundacja. Oni takze
zdobedg wiedze 1 umiejetnosdei, ktora bedg mogli przekazywac dalej. Lacznie odbiorcoéw projektu bedzie
ok. 50 osob.

W trakcie realizacji projektu moga wystapi¢ nieplanowane zagrozenia w postaci zwiekszonej inflacji i




Kolejnym zagrozeniem moze by¢ niespodziewana choroba wyktadowcow, jednakze Fundacja posiada
szeroka kadre naukows wérdd swoich wspdlpracownikéw i znalezienie zastgpstwa nie bedzie problemem.
Nastepnym zagrozeniem moze by¢ awaria urzadzen technicznych jednakze i tu Fundacja na miejscu
bedzie miata swoich przedstawicieli z do§wiadezeniem technicznym, ponadto Fundacja posiada np.
zapasowe urzadzenia kuchenne.
8. Czy zakladany jest wklad osobowy? Jezeli tak, nalezy okre§li¢ i opisa¢ zadania do wykonania.
Tak, udzial wolontariuszy zwigzanych z Fundacjg i UKEN — pomoc w przygotowalniach Sali Cechowej do

przyjecia zaproszonych uczestnikéw i obstuga techniczna w trakcie ich trwania.

9. Czy zakladany jest wklad rzeczowy? (nicobowigzkowe)
Tak, jest przewidziany wklad rzeczowy w postaci m.in. uzyczenia sprzetéw kuchennych (dokladny opis w

kosztorysie), wypozyczenie czesci zabytkowych artefaktow,

10. Opis dodatkowych rozwiazan podnoszacych dostepnos¢ osobom ze szezegdlnymi potrzebami
Wydarzenie bedzie miato miejsce w budynku Cechu Rzemiost Spozywezych w Krakowie przy ul.

Westerplatte. Budynek powstal w 1881 r. i spelnienie aktualnie wymaganych udogodnien dla osob z
niepetnosprawnosciami lub specjalnymi potrzebami jest ograniczone. Budynek jest wpisany do rejestru
zabytkéw. Budynek posiada aktualng instrukceje przeciwpozarows.
- W przypadku udziatu osoby z niepelnosprawnoscia lub ze szczegélnymi potrzebami, w dostgpie do
pomieszezen wykorzy stywanych podczas wydarzenia, zostanie zapewniona pomoc wolontariuszy.
- W razie uczesinictwa osoby slabostyszacej istnieje mozliwosé zastosowanie naglosnienia czy mikrofonu.
- W razie potrzeby istnieje mozliwoé¢ kontaktu telefonicznego badz poprzez sms z przedstawicielami

Fundacji.

Wzrost wiedzy z zakresu historii | minimum 40 0s0b | Ankieta na zakonczenie wydarzenia.

kawiarni z dawnego Krakowa | potwierdzito zdobycie
(XIX/XX w.) wiedzy

Werost wiedzy z zakresu produktéw | minimum 40 0s6b | Ankieta na zakonczenie wydarzenia.
zywnosciowych oraz produktdéw potwierdzilo zdobycie

regionalnych z Krakowa wiedzy




Minimalna  liczba  uczestnikow | 50 oséb Lista obecnosci, dokumentacja

wydarzenia fotograficzna.

Fundacja Promocji Wyrobéw Rzemieslniczych .
Zatozycielem Fundacji Promocji Wyrobow Rrzemieslniczych jest Cech Rzemiost Spozywezych. Fundacjal
powstata w 2019 r. Jej celem jest promocja spozywezych produktow rzemieélniczych oraz edukacja w zakresiel

swiadomego odzywiania. Zajmujemy si¢ tez historig krakowskiego i matopolskiego rzemiosta, historig

[kulinariéw 1 produktéw regionalnych.

0d 2019 r. Fundacja zrealizowata m, in.:

26.05.2022 - warsztat kulinarny dla studentow uczelni krakowskich - finansowanie z matych grantow
Matopolskiego Urzedu

Marszatkowskiego.

13.04.2023 - pokazy i szkolenia kulinarne podczas 31. edycji konferencji International Medical Students’
Conference

(IMSC).

24.05.2023 - warsztat kulinarny dla studentow UP im. KEN i URK.

12-13.10.2023 - warsztat kulinarny w ramach konferencji ,,F'ood and Drink as a Gift” dla UP im. KEN.
8.11.2023 - warsztat kulinarny - "Co jadal Mikolaj Kopernik podczas studiéw na Akademii Krakowskiej
1491-1495”- zadanie publiczne Urzedu Miasta Krakowa.

29.11.2023 - projekt ,Kulinarna Podréz w Malopolske” - zadanie Urzedu Marszatkowskiego
Wojewodztwa Matopolskiego ,,Zasmakuj w Matopolsce”.

04.12.2023 - warsztaty dla dzieci z klas 1-3 ,,W dawnym warsztacie rzemie$lniczym”,
24.01.2024 - seminarium naukowe i warsztat kulinarny pt. ,,Paczek krakowski, dwa wieki tradycji
karnawatowej Matopolski” - finansowanie z matych grantéw Matopolskiego Urzedu Marszatkowskiego.
10.02.2024 - wydarzenie ,,Paczek z kultura” - finansowanie z matych grantéw Malopolskiego Urzedu
Marszaltkowskiego.

21.03.2024 - Cechowe Wielkanocne Smaki.
23.05.2024 - debata oksfordzka dla studentéw ,, Tradycja czy nowoczesnos¢, Czy tradycyjna dieta miesna

jest lepsza od wegetarianskiej” razem z UKEN i URK.
22.05.2024 - warsztaty rzemieslnicze z dziedzictwa regionow dla UKEN.

27.05.2024 - warsztaty dla przedszkolakdw ,.Kulinarne legendy Krakowa”.




29.10.2024 - Galicyjskie smaki Na Kotlowem - warsztaty kulinarne - zadanie publiczne Urzedu Miasta
Krakowa

10.12.2024 - ,, Tysiac lat kulinarnej historii Polski” - finansowanie ze srodkéw Urzedu Marszatkowskiego
;,Kochaxn Polske”,

19.02.2025 - seminarium naukowe 1 warsztaty "Stodkie zapusty" - finansowanie z matych grantéw
Malopolskiego Urzedu Marszatkowskiego.

17.10.2025 -, Tysigc lat kulinarnej historii Polski” - finansowanie ze $rodkéw Urzedu Marszalkowskiego
~JKocham Polske”,

28.10.2025 - Tajemnice kuchni "krakoskiej" - warsztaty kulinarne - zadanie publiczne Urzedu Miasta
Krakowa.

19.11.2025 - "40-lecie Cechu Rzemiost Spozywczych" - warsztat edukacyjny, wyktad i pokaz kulinarny
- finansowanie z matych grantow Malopolskiego Urzedu Marszatkowskiego.

02.12.2025 — , Krakowski szlak kulinarny” — finansowanie z programu: ,, Turystyka zréwnowazona oraz
rozwoj, promocja krakowskich produktéw i szlakow turystycznych — zgodnie z rekomendacjami Polityki
zrdwnowazonej turystyki w Krakowie na lata 2021-2028 oraz na podstawie ustawy o samorzadzie
gminnym”.

18.12.2025 - Rzemieslnicze dziedzictwo kulinarne Matopolski — warsztat edukacyjny - finansowanie 2

matych grantéw Matopolskiego Urzedu Marszatkowskiego.

Zasoby osobowe: pracownicy naukowi Uniwersytetu KEN w Krakowie - pracownicy Cechu Rzemiosl
Spozywcezych - czlonkowie Cechu Rzemiost Spozywcezych - wolontariusze zwigzani z Cechem Rzemios]

Spozywezych, Uniwersytetem KEN i Fundacja Promocji Wyrobéw RzemiesIniczych.

Zasoby rzeczowe: pomieszczenia Cechu Rzemiost Spozywezych (udostepnione fundacji), artefakty bedace w]
posiadaniu Cechu Rzemiost Spozywcezych (udostgpnione fundacji), sprzety kuchenne (bedace w posiadaniyl
fundacji), komputery, drukarki, sprzet multimedialny.

Wszystkie dotychczasowe zadania publiczne zostalty zrealizowane prawidlowo i rozliczone bez zastrzezer)

instytucji finansujacych.




IV.  Szacunkowa kalkulacja kosztow realizacji zadania publicznego

Ustuga cateringowa zwiazana z pokazem

smazenia paczkow

Ustuga cateringowa zwiazana z pokazem

parzenia kawy

1500

Wrynagrodzenie dla wyktadoweow za:
przygotowanie merytoryczne scenariusza
wydarzenia, wykonanie prezentacji

i komentarzy historycznych, prowadzenie

wydarzenia; 20 h x 125 zl.

2500

Zakup artykuldw miedzy innymi: woda,
herbata, reczniki papierowe, obrusy,
kubeczki, talerze, sztuéce, torebki

jednorazowe

500

Koordynacja administracyjna

1000

Wynajecie sali cechowej 5 h x 200 zl/h
(wktad wlasny)

1000

Obstuga wydarzenia przez wolontariuszy:
4 osoby x 5 godz. 50 zt/h (wklad osobowy)

1000

Udostepnienie  pamigtek  cechowych
i artefaktdéw zwiazanych z tematyka
wydarzenia oraz sprzetu kuchennego

(wklad wlasny)

1500

Wykonanie dokumentacji fotograficznej,
opracowanie graficzne zdjeé, publikacja
w Internecie przy wolontariusza 5x150

zt/h (wiklad osobowy)

750




Oswiadczenia
Osdwiadczam(-my), ze:

1) proponowane zadanie publiczne bedzie realizowane wylacznie w zakresie dzialalnosci
pozytku publicznego oferenta(-tow);

2) pobieranie $wiadczen pienieznych bedzie si¢ odbywaé wylacznie w ramach prowadzonej
odplatnej dziatalnosci pozytku publicznego;

3) oferent™ / oferenci* sktadajacy niniejsza oferte nie zalega(-ja)* / zalega(—a)* z oplacaniem
naleznosci z tytulu zobowigzan podatkowych;

4) oferent® / oferenci* skladajacy niniejsza oferte nie zalega(-ja)* / zalega{-ja)* z optacaniem
naleznosci z tytutu skladek na ubezpieczenia spoteczne;

5) dane zawarte w czesci II niniejszej oferty sa zgodne z Krajowym Rejestrem Sgdowym* / inna

6) wszystkie informacje podane w ofercie oraz zalacznikach sg zgodne z aktualnym stanem
prawnym i faktycznym;

7) w zakresie zwigzanym ze skladaniem ofert, w tym z gromadzeniem, przetwarzaniem i
przekazywaniem danych osobowych, a takze wprowadzaniem ich do systemow
informatycznych, osoby, ktérych dotycza te dane, zlozyly stosowne o$wiadczenia zgodnie z

przepisami o ochronie danych osobowych.

Data
o7.04, Telbv

(podpis osoby upowaznionej lub podpisy
0s6b upowaznionych do skladania oswiadczen

woli w imieniu oferentow)

el S
; Zarzadu Fundagli -
wski
Hugr§ St 2244 2, ,/u',/
Czlorek Zarzadu Fundacji Pr arza 0% 1
upa

Hubert Stawski Grzegorz



