DUSZONE POLEDWICZKI

SKLADNIKI:

300 g poledwiczki z krélika
100 ml bulionu

2 tyzki masta

2 mtode cebulki

odrobina $mietany 30%

2 pomarancze

PRZYGOTOWANIE: Mieso umyj. Cebulki obierz ze skorki, drobno pokrdj. Obsmaz poledwiczki na
masle z dodatkiem cebulek, podlej bulionem. Du$ pod przykryciem okoto 15 minut. Nastepnie mieso
wyjmij. Do sosu dodaj $mietane i pokrojone pomarancze, poddus 5—8 minut. Poledwiczki pokréj w
plasterki, utéz na talerzu, polej sosem.
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https://mamotoja.pl/dania-na-wielkanoc-przepisy-na-swiateczne-dania-dla-dzieci,wielkanoc-
galeria,2908,r3p5.html



