KEKS BAKALIOWY

Sktadniki:
e 2 pot szklanki maki pszennej
o kostka margaryny [20 dag]
e szklanka cukru
e 4jaja
e 1/5 szklanki rumu
e 2,5tyzeczki proszku do pieczenia
e gars$c rodzynek*
e garsc orzechdw wioskich
e pot garsci daktyli bez pestek
e pot garsci moreli suszonych, pokrojonych na drobne kawatki
o tyzka skérki pomaranczowe;j
e pot garsci migdatow
¢ butka tarta do posypania formy - duza tyzka

* Proporcje bakalii mozna zmienic
Przygotowanie:

Najpierw bakalie - myje te, ktére mycia wymagajq i susze. Potem wszystkie razem wrzucam
do jednej miski i zalewam rumem.

Margaryne z cukrem i szczypta soli ucieram na puszystg mase. Kiedy przybierze konsystencje
puchu, po kolei dodaje z6ttka, caty czas ucierajac.

Make przesiewam i dodaje do masy. Doktadnie ucieram przez kilka minut najlepiej
mikserem, az ciasto bedzie puszyste i jednolite. Pod koniec ucierania dodaje proszek do

pieczenia.

Bakalie wyciggam z rumu i odstawiam na chwile na sitku, by obciekty. Oprészam je makg i
dodaje do ciasta, i jeszcze raz dokfadnie catos¢ mieszam.

Z biatek ubijam sztywng piane, dodaje do ciasta i delikatnie mieszam.

Przygotowuje forme do keksa - smaruje margaryng i dokfadnie oprdszam tartg butka. Do tak
przygotowane] formy wktadam ciasto - powinno go tam by¢ okoto 3 wysokosci formy.

Ciasto pieke okoto 45 minut w temperaturze 190 stopni.



https://czasdzieci.pl/ro_przepisy/id,4308a7b.html



