WIELKANOCNA BABKA PIASKOWA

Przed przystgpieniem do wspdlnego przygotowania ciasta rozmawiamy z dzieckiem na temat
bezpieczenstwa podczas pomocy rodzicom w kuchni.

Sktadniki:

-4 jajka

-1,5 szklanki maki pszennej

-0,5 szklanki maki ziemniaczanej

-1,5 tyzeczki proszku do pieczenia

-200g masta

-4 tyzki syropu daktylowego lub wiecej jezeli lubimy stodsze

-2 tyzki dowolnych posiekanych owocéw suszonych, ktdre zalewamy gorgcqg wodg i odstawiamy
na 5 min.

Wykonanie:

Jajka miksujemy z syropem daktylowym na gtadka jednolitg mase. Make mieszamy z proszkiem
do pieczenia i dodajemy do masy jajecznej. Ciggle miksujgc dodajemy stopione, wystudzone
masto, odsgczone z wody suszone owoce i miksujemy jeszcze przez minute. Przektadamy ciasto
do formy i pieczemy w piekarniku z termoobiegiem w 180 stopniach przez 50 min.
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Zyczymy udanej zabawy i smacznego wypieku



